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Messe Freiburg

Starke Medienpartner an unserer Seite:

www.plaza-culinaria.de

	Öffnungszeiten

Freitag,	 6. November	 14 – 23 Uhr
Samstag,	 7. November	 10 – 23 Uhr
Sonntag,	 8. November	 10 – 20 Uhr

Projektteam Plaza Culinaria:

Annette Lindner
Christine Jöst
Jenny Santo

Telefon: +49 761 3881 3300
E-Mail: info@plaza-culinaria.de

Freiburg Wirtschaft Touristik
und Messe GmbH & Co. KG
Messe Freiburg
Neuer Messplatz 1
79108 Freiburg

Telefon	 +49 761 3881 02
Telefax	 +49 761 3881 3006
www.plaza-culinaria.de

www.daskochrezept.de
www.einfachbacken.de
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Exotischer Genuss:  

Nudel-Kokos-Topf mit 

Krabben (S. 24)

Wenig Aufwand, viel Aroma

Wenn alle Zutaten in einem Topf, einer Pfanne oder 

auf einem Blech zubereitet werden, ist das nicht nur 

einfach, sondern auch praktisch. Denn während alles 

fast von alleine gart, hat man mit diesem Koch-Trend 

Zeit für anderes, z. B. für die Kinder oder Gäste. Und 

auch das Abspülen ist eine schnelle Angelegenheit... 
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Nr. 4/2020 € 3,79

One Pot
Alles aus einem Topf

Heiße Hits vom Blech

Neue Lieblingsrezepte aus der Pfanne
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€ 3,79
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Kulinarische Erlebnis-  
und Verkaufsmesse

plaza
culinaria

Information für  
Aussteller

6. – 8. November 2020
Messe Freiburg

www.plaza-culinaria.de

Alle Rezepte 

neu entwickelt

Hähnchen- 
Gyros

Lachs mit 
Sesamspinat

Nudelpfanne 
„Valencia“

Geniale Ideen für Schule,

Kindergarten und Geburtstag

So vielSeitig 

iSt lauch

lieblingS- 
Saucen
von Pfefferrahm 

bis Kräutersauce

Preiswert & würzig

Back-Hits 
     für Kinder

Feiern wie 
im orient
mit Falafel, Hummus

& Granatapfel-Creme

 Schnell kochen mit

5 Zutaten
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Heft 3/2020
Deutschland € 3,20
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Schlank mit  
Low Carb

eintöpFe
aus aller Welt

Jetzt angesagt!   
Piñata- 
Torte
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Die machen satt und glücklich!

Traum-Desserts
mit Zitrusfrüchten, z. B. 
Mandarinen-Parfaitpl

u
S Gemüse der Saison 

Comeback für Steckrübe, 
Pastinake, Schwarzwurzel

Risotto Milanese
Kochkurs für den 
Italien-Klassiker

Fischstäbchen
4 x anders

Ein Wok-Abend
mit Freunden

Nr. 3 2020  Deutschland 1,99 € | Österreich 2,20 € | Schweiz 3,80 SFR | Benelux 2,30 € | Italien 2,40 € | Frankreich 2,40 € | Slowenien 2,40 € | Griechenland 2,80 € | Spanien 2,40 €
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kochen & Backen
  Damit’s allen schmeckt



Das Erfolgsrezept:
•	 Attraktive Zielgruppe: kaufkräftige und anspruchsvolle 

Besucher mit feiner Lebensart, die hochwertige Produkte 
schätzen

•	 Das Gourmet-Event im Dreiländereck (Deutschland, Frank-
reich, Schweiz)

•	 Ein außergewöhnliches Erlebnis in der Region mit der 
höchsten Sternedichte Deutschlands

•	 Große Vielfalt an erlesenen Produkten und ausgesuchten 
Ausstellern

•	 Eine besondere Wohlfühlatmosphäre mit viel Platz zum 
Verweilen und Genießen 

•	 Bundesweite Berichterstattung

Genuss Festival
Fünf Spitzenköche aus der Region bieten hier Ihre kulinari-
sche Köstlichkeiten an. Wohlfühl-Ambiente auf der Genie-
ßer-Piazzetta mit freier Sitzplatzwahl.

Food Rockerz
Die Startup Plattform der Plaza Culinaria für 
Gründer und Manufakturen.

Die Fakten:
•	 360 Aussteller

•	 21.500 m² Fläche

•	 43.000 Besucher

Die Ausstellungsbereiche:

Alkoholfreie Erfrischungsgetränke
Biofeinkost 
Brauereien & craftbeer
Delikatessen & Spezialitäten
Gastronomie & Catering
Kaffee, Tee & Schokolade
Konditorei & Confiserie
Küchenkultur & Accessoires
Literatur & Kulinarische Reisen
Living & Lifestyle
Tabak & Zigarren
Vegetarisch & Vegan
Wein, Sekt & Spirituosen

Änderungen und Ergänzungen vorbehalten.

Maria Groß im Kochstudio 2019

… eine Erfolgsgeschichte
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Ihre Teilnahme:
Standflächen:

von 9 – 20 m²	 97 € je m²
von 21 – 39 m²	 94 € je m²
über 40 m²	 89 € je m²

Mietpreise für reine Bodenfläche zzgl. MwSt.

Frühbucherrabatt:
Bei Eingang Ihrer Anmeldung bis 30. April 2020 erhalten 
Sie einen Rabatt in Höhe von 20 % auf die reine Stand-
flächenmiete.

Marktstand im Foyer:

Größen Varianten: 
2 m:	 580 € 
2,5 m:	 725 € 
3 m:	 870 € 

Bei Interesse bitte Bewerbung einreichen, Vergabe der 
Marktstände erfolgt durch die Messeleitung. 

Kein Frühbucherrabatt. 
Anzahl begrenzt. 

Alle Stände zzgl. Kommunikationspaket, Fachverbands-
beitrag, Müllentsorgung und Spülküche. Nicht enthalten 
sind Teppichboden, Klemmstrahler und Wände (obliga-
torisch).

Genießer-Piazetta


