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Plaza Culinaria 2025 Kulinarische Erlebnis- und Verkaufsmesse, 
Das Genießer-Event in Freiburg 

Termin 07. bis 09. November 2025, Messe Freiburg 
 
 

Öffnungszeiten                      Freitag,  07.11.25 von 14 Uhr bis 22 Uhr 
Samstag,  08.11.25 von 11 Uhr bis 22 Uhr 
Sonntag,  09.11.25 von 11 Uhr bis 19 Uhr 

 

Veranstalter Freiburg Wirtschaft Touristik und Messe GmbH & Co. 
 KG 

Neuer Messplatz 3, 79108 Freiburg 
Tel. +49 761 3881 02 
www.messe.freiburg.de 
info@plazaculinaria.de 
www.plaza-culinaria.de 

Turnus jährlich 

Ausstellerzahl 283 Aussteller  

Ausstellungsfläche rund 22.000 m² Bruttofläche in den Messehallen 1 bis 4, 
 Messefoyer, Zentralfoyer 

Zielgruppe kulinarisch interessierte Endverbraucher 

Ausstellungsbereiche Alkoholfreie Erfrischungsgetränke 
                                              Brauereien & Craftbeer 

Delikatessen & Spezialitäten 
Food Rockerz 
Gastronomie Catering  
Genuss Festival 
Genussreich Schwarzwald 
Home & Living 
Kaffee, Tee & Schokolade 
Konditorei & Confiserie 
Küchenkultur & Lifestyle 
Vegan Vibes 
Veggie Liebe 
Wein, Sekt & Spirituosen 

 

 

http://www.messe.freiburg.de/
mailto:info@plazaculinaria.de
www.plaza-culinaria.de
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AUSSTELLUNGSBEREICHE 

Food Rockerz   Mit viel Leidenschaft und Ideenreichtum kreieren Start-ups 
Halle 4 neue Genüsse und Produkte. Um diese in ihren Anfängen zu 

unterstützen, hat die Plaza Culinaria eine Initiative gestartet, um 
den Start-ups „Starthilfe“ zu leisten: Food Rockerz bietet 
regionalen und überregionalen Gründern aus den Bereichen 
Food, Food-Tech, Logistik und Hospitality die Möglichkeit, sich 
selbst und ihre Produkte vorzustellen.  

Genuss Asien  Neue Vielfalt auf der Plaza Culinaria.  
Halle 4 Ein faszinierender Einblick in die Welt der asiatischen Kulinarik: 

In Halle 4 entfaltet sich die authentische Küche aus Thailand, 
Vietnam und Korea. Workshops zur Zubereitung, feiner Matcha-
Genuss und beeindruckende Bonsai-Kunstwerke verbinden sich 
zu einem harmonischen Erlebnis aus Geschmack, 
Handwerkskunst und Atmosphäre. Ein Ort voller Inspiration und 
Umami auf der Plaza Culinaria. 

Genuss Pur Bewusste Ernährung und aktuelle Food-Trends.  
Halle 4 Bei diesen ausgewählten Ausstellern in Halle 4 dreht sich alles 

um das, was Körper und Seele guttut: von Superfoods über 
pflanzliche Proteine bis hin zu nachhaltigen Ernährungsweisen. 
 

Genuss Festival 4 Gourmetköche und eine Konditormeisterin  
Halle 1 

Niels Möller („Luisenhöhe“, Horben), Sternekoch Daniel 
Fehrenbacher („Adler“, Lahr), Sternekoch Thomas Merkle 
(„Merkles Restaurant“, Endingen), Sternekoch Jochen 
Helfesrieder („Storchen“, Bad Krozingen-Schmidhofen) und 
Franziska Klausmann - alle aus der Region Freiburg. 

Sie bieten eine Vielzahl an verschiedenen Kreationen für jeweils 
17 € pro Gericht bzw. 11 € pro Dessert an. 
Beim Kauf des Genuss-Pass (74 €) spart man 5 €, zzgl. Eintritt. 
Der Genuss-Pass kann nur vor Ort bei den Sterneköchen in Halle 
1 erworben werden. Ein Erwerb im Vorfeld über unseren 
Ticketshop ist nicht möglich. 
 

  

https://www.plaza-culinaria.de/food-rockerz
https://www.plaza-culinaria.de/genuss-festival
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NEU - Plätze in der Genusslounge 

Mitten im Genussfestival eröffnet dieses Jahr unser neues 
Restaurant – die Genusslounge. 
Hier genießen Sie mit persönlichem Service und garantiertem 
Sitzplatz ein außergewöhnliches 5-Gang-Menü mit 
korrespondierenden Weinen, kreiert von vier Spitzenköchen 
und der Konditormeisterin Franziska Klausmann. 
Weinbegleitung, Wasser und Espresso sind inklusive. 
 

Zeiten:  
Freitag: 16 & 19 Uhr | Samstag: 13 & 16 & 19 Uhr  
Sonntag: 13 & 16 Uhr 
Dauer: ca. 2,5 Stunden 
Buchbar ab zwei Personen, für 145 € pro Person, der Messe-
Eintritt im Preis enthalten 
Verfügbar sind: 4er-, 6er- und 8er-Tische. 
 

 

RAHMENPROGRAMM 

Kochstudio    Gemeinsam mit dem Küchensponsor Helde Küchen  
Zentralfoyer  
 Highlights: 

 
 Zora Klipp, freiberufliche Köchin, Moderatorin, Kochbuchautorin 

und Betreiberin zweier Lokale 
 
 Das Programm des Kochstudios finden Sie online hier: 

 
Kochstudio | Plaza Culinaria - Genießen mit allen fünf Sinnen 
 

NEU: Workshops  
Halle 4 In der Workshop Area erleben Messebesucher Kulinarik hautnah. 

In exklusivem Rahmen können sie unter anderem Thai Snacks, 
selbstgemachte Pasta und frische Sorbets zubereiten und 
verkosten. 
Die Workshops verbinden Erlebnis und Genuss – und schaffen 
unvergessliche Momente sowie ein hochwertiges Besuchererlebnis. 

 
 

https://www.plaza-culinaria.de/fuer-besucher/kochstudio
https://www.plaza-culinaria.de/fuer-besucher/kochstudio
https://www.plaza-culinaria.de/fuer-besucher/ausstellungsbereiche


Auf einen Blick 
Seite 4 von 5  

 

 

Natürlich. VON DAHEIM präsentiert Genussreich Schwarzwald 
Halle 3 

Auch in diesem Jahr freuen wir uns Ihnen die 
Sonderausstellungsfläche „Natürlich. VON DAHEIM präsentiert: 
Genussreich Schwarzwald“ vorzustellen. 
Präsentiert wird darin die geschmacksreiche und 
geschmacksvolle Vielfalt des Schwarzwaldes – verbunden mit 
einem klaren Regionalitätsbegriff. Die kulinarischen 
Themenbereiche reichen dabei von speziellen Fleisch-, Wurst- & 
Räucherprodukten über Fisch bis hin zu Backwaren und 
ikonenhaften Konditoreierzeugnissen wie der Schwarzwälder 
Kirschtorte – mit all ihren möglichen, „modernen“ 
Interpretationsweisen. Das Thema Obst & Früchte spiegelt sich 
im Genussreich Schwarzwald genauso wie Honige oder Käse 
und Milchprodukte. Und selbstverständlich sind auch 
unterschiedliche, regionaltypische Getränkelinien direkt von der 
Streuobstwiese, aus dem Fass oder dem Kessel mit von der 
Partie.  
Zu Gast im Genussreich Schwarzwald sind Verbände, Vereine, 
Innungen, Erzeugergemeinschaften sowie sonstige 
Vereinigungen, die sich dem Thema der spezifischen 
Schwarzwälder Genusskultur auf ihre jeweils eigene Art und 
Weise widmen. In Kooperation mit ihren Akteuren und 
Mitgliedern und frei nach dem Motto 
„Menschen.Produkte.Geschichten“ zeigen und beweisen diese: 
Der Schwarzwald ist ein Genussreich besonderer Natur!   
Träger des Projekts ist das Ministerium für Ernährung, Ländlichen 
Raum und Verbraucherschutz Baden-Württemberg. Bei ihm ist 
die Regionalkampagne "Natürlich. VON DAHEIM" beheimatet. 
 

 

Plaza Late Night   Die Plaza Late Night findet am Freitag, 7. November und 
Halle 2 Samstag, 8. November im hinteren Bereich der Halle 2 statt. Der 

Lounge Bereich lädt nach Messeende mit erfrischenden Drinks 
und stimmungsvoller Musik zum Ausklingen des Abends ein. 
Ausschank ist bis 1:00 Uhr.  

 
  
 
 

 
 
 

https://www.plaza-culinaria.de/fuer-besucher/ausstellungsbereiche
https://www.plaza-culinaria.de/fuer-besucher/ausstellungsbereiche
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Kinderprogramm Kinderweihnachtsbäckerei mit Kaiser’s Gute Backstube 
Halle 3 
 Kochen mit der Naturpark-Kochschule präsentiert von  
 „Natürlich von Daheim“ 
Eintrittspreise 

12,00 €: Online-Vorverkauf (bis 6.11., 23:59 Uhr) 
15,00 €: Reguläres Ticket (ab 7.11.) 
13,50 €: Ermäßigt (ab 7.11.) ** 
NEU 19,00 €: 2-Tages-Ticket (nur im Vorverkauf) 
NEU 9,50 €: Sonntagsticket (nur gültig am 9.11.) 
Kostenfrei: Kinder bis 12 Jahre (in Begleitung) 

 

** Ermäßigung erhalten über den Vorverkauf hinaus Jugendliche 
von 13 bis 18 Jahren, Studenten, Schwer- behinderte, Rentner. 
Ermäßigungsberechtigt sind außerdem Inhaber der BZCard, der 
Ikea Family Card, der SchwarzwaldCard, contomaxx-Kunden, 
Sparkassen Card und Abonnenten der BurdaLife-Titel unter 
Angabe der Abonummer, sowie Mitglieder und 
Dauerkartenbesitzer des SC-Freiburg und Dauerkartenbesitzer des 
Europa Parks mit jeweils einer Begleitperson. Gegen Vorlage der 
Ehrenamtskarte in Verbindung mit dem Personalausweis haben 
deren Inhaber ermäßigten Eintritt. 

 
 

• ÖPNV - Die Eintrittskarte der „Plaza Culinaria“ gilt als Fahrschein für alle Linien und 
Strecken im Regio Verkehrsverbund Freiburg RVF, d. h. auf allen Nahverkehrslinien in 
den Landkreisen Breisgau-Hochschwarzwald, Emmendingen und in Freiburg und somit 
im gesamten Einzugsgebiet zwischen Herbolzheim im Norden, Neuenburg im Süden, 
Breisach im Westen und Titisee-Neustadt im Osten. 

• Um das Kombiticket zu nutzen, müssen Sie den Tag Ihres Besuchs auswählen, Ihr Ticket 
in der Bestätigungs-E-Mail personalisieren und es ausgedruckt mit sich führen. 

• Wer seine Eintrittskarte auf der Messe erwirbt, kann diese für eine kostenlose Rückfahrt 
nutzen. Diese Initiative gilt im Regio-Verkehrsbund Freiburg (RVF). 

• Mit der Stadtbahnlinie 4 bis "Messe" erreichen Sie uns im 7,5-Minuten-Takt. Ebenfalls zu 
erreichen ist die Messe mit der Buslinie 22 bis zur Haltestelle "Messe Freiburg". 

  

https://www.plaza-culinaria.de/fuer-besucher/oeffnungszeiten
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Anfahrt / Parkplätze Autobahnausfahrt (A5) „Freiburg Mitte“, Hinweisschilder „Messe“ 

auf den Zufahrtsstraßen nach Freiburg; B 31 vom Schwarzwald 
kommend in Richtung Autobahn (A5), Hinweisschildern „Messe“ 
folgen. 
Parkgebühr: 5 Euro. 

 
Navigation Für Navigationsgeräte gilt die 

Adresse: Neuer Messplatz 1 
79108 Freiburg 

 
Aktuelle Informationen       www.plaza-culinaria.de 

www.facebook.com/PlazaCulinaria 

www.instagram.com/plaza_culinaria 

https://www.plaza-culinaria.de/service-presse/anreise-aufenthalt
http://www.plaza-culinaria.de/
http://www.facebook.com/PlazaCulinaria
https://www.instagram.com/plaza_culinaria/

